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MENU #1 160 zt netto/osoba

PRZYSTAWKI

Sledz litewski na tostach:

- z rodzynkami, brandy i gruszka

- z fenkutem i gorczyca

- Z burakiem, czarnuszka i jogurtem
Filet z tupacza po grecku

Pieczony rostbef z tapenada

Bliny z tososiem Gravlax

Rzymska satata z krewetkami i avocado
Lepinje, placki orkiszowe

ZUPA
Barszcz z kiszonych burakdéw z krokietem

CIEPLE DANIE
Pierogi z kapustg i grzybami

DESER
Tarta z gruszkg w karmelu z solg morska

NAPOJE

Kawa i herbata - bez limitu
Woda z cytrusami - bez limitu
Soki - 0,51 na osobe
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MENU #2 210 zt netto/osoba

PRZYSTAWKI

Sledz litewski na tostach:

» z rodzynkami, brandy i gruszkg

- z fenkutem i gorczyca

- Z burakiem, czarnuszka i jogurtem

Filet z tupacza po grecku

Pierogi z kapustg i grzybami

Indyk z tapenada i zurawing

Rzymska satata z oscypkiem, jajkiem i piklami
Lepinje, placki orkiszowe

ZUPA
Barszcz z kiszonych burakéw z krokietem

CIEPLE DANIE serwowane w proporcji 50:50
Policzek ze Swini Ztotnickiej
Filet z pstraga z bazylig, pomidorem i oliwkami

DODATKI do wyboru 4

Pieczony pasternak i rzepa z mieta
Ziemniaki z kiszong cytryng

Orzo z brokutami i groszkiem

Mix satat i suréwek

Bataty z piklowana cebulg i orzechami
Pieczone buraki z orzechami i balsamico

DESER
Tarta z gruszkg w karmelu z solg morska

NAPOJE

Kawa i herbata - bez limitu
Woda z cytrusami - bez limitu
Soki - 0,51 na osobe
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MENU #3 270 zt netto/osoba

PRZYSTAWKI

Sledz litewski na tostach:

- z rodzynkami, brandy i gruszkag

- z fenkutem i gorczycag

- Z burakiem, czarnuszka i jogurtem
Filet z tupacza po grecku

Pierogi z kapustg i grzybami
Pieczony rostbef z tapenada

Bliny z tososiem Gravlax

Rzymska satata z krewetkami i avocado
Lepinje, placki orkiszowe

ZUPA
Barszcz z kiszonych burakéw z krokietem

CIEPLE DANIE serwowane w proporcji 50:50
Piers kaczki z syropem z granatu
tosos$ szkocki z sosem estragonowym

DODATKI do wyboru 4

Pieczony pasternak i rzepa z mieta
Ziemniaki z kiszong cytryna

Orzo z brokutami i groszkiem

Mix satat i suréwek

Bataty z piklowanga cebulg i orzechami
Pieczone buraki z orzechami i balsamico
Komosa ryzowa z koperkiem

Pak choi z sosem czosnkowym

DESER
Tarta z gruszkag w karmelu z solg morska

NAPOJE

Kawa i herbata - bez limitu
Woda z cytrusami - bez limitu
Soki - 0,51 na osobe
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UPEN BAR czas trwania: 5h

Ceny wariantow open baru sq cenami netto. Kazdy wariant
obeimuje 5 godzin obstugi baru, a kazda kolejna godzina
rozliczana jest dodatkowo wedtug stawki przypisanej
do wybranego wariantu. Przy rezerwacjach od 20 o0séb
doliczany jest serwis w wysokosci 10%.

OFERTA A 65 zt netto/osoba

Kazda kolejna godzina 20 zt netto/osoba
Napoje ciepte: kawa « herbata

Napoje zimne: Coca-Cola « Sprite

Soki: pomaranczowy -« jabtkowy

Woda: gazowana - hiegazowana

OFERTA B 125 zt netto/osoba

Kazda kolejna godzina 235 zt netto/osoba
Napoje ciepte: kawa « herbata

Napoje zimne: Coca-Cola « Sprite

Soki: pomaranczowy -« jabtkowy

Woda: gazowana - niegazowanha

Piwo: Kozel

Wino czerwone: Tempranillo « Wino biate: Verdejo

OFERTA C 155 zt netto/osoba

Kazda kolejna godzina 50 zt netto/osoba
Napoje ciepte: kawa « herbata

Napoje zimne: Coca-Cola « Sprite

Soki: pomaranczowy -« jabtkowy

Woda: gazowana - niegazowanha

Piwo: Kozel

Wino czerwone: Tempranillo « Wino biate: Verdejo
Wddka: Bocian
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UPEN BAR czas trwania: 5h

OFERTA D 185 zt netto/osoba

Kazda kolejna godzina 65 zt netto/osoba
Napoje ciepte: kawa - herbata

Napoje zimne: Coca-Cola - Sprite

Soki: pomaranczowy - jabtkowy

Woda: gazowana - niegazowana

Piwo: Kozel

Wino czerwone: Tempranillo « Wino biate: Verdejo
Wddka: Bocian

Whisky: Jack Daniel’s

Prosecco: Montelvini

OFERTA E 225 zt netto/osoba

Kazda kolejna godzina 75 zt netto/osoba
Napoje ciepte: kawa - herbata

Napoje zimne: Coca-Cola « Sprite

Soki: pomaranczowy -« jabtkowy

Woda: gazowana - hiegazowana

Piwo: Kozel

Wino czerwone: Tempranillo - Wino biate: Verdejo
Woddka: Bocian

Whisky: Jack Daniel’s

Rum: Capitan Morgan White « Dark - Spiced
Tequila: Dos Mexicanos

Gin: Gordons

Prosecco: Montelvini

KOKTAJLE DO OPEN BAROW
Whisky Sour

Vodka Sour

Cuba Libre

Old Fashioned

Tom Collins
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INFORMACJE DODATKOWE

- Swigteczna dekoracja stotu oraz lokalu, Swigteczna playlista,
optatek (na zyczenie): w cenie
- powitalny kieliszek szampana lub Swigteczny koktajl: w cenie
- mozliwos¢ wyswietlenia firmowego podsumowania roku, logo
lub prezentacji oraz skorzystania z mikrofonu
- mozliwo$¢ organizacji gier i zabaw Team Buildingowych /
integracyjnych
- unikatowe miejsca na organizacje wydarzenia w skali catego
miasta: bezptatnie
- miejsce skomunikowane idealnie: bezptatnie

parking dla samochoddéw osobowych oraz autobusow:
bezptatnie
- wynajem Wytwédrni na wytgcznos¢: wycena indywisualna
« przedituzenie wydarzenia o kazda godzine po umodwionej
godzinie: +2 000 zt netto
- obstuga DJ’a do 5h: 2 000 zt netto
- fotobudka do 5h: 2 000 zt netto

WARUNKI REZERWACJI

- orientacyjny czas trwania spotkania: 5h

- warunkiem potwierdzajacym rezerwacje jest wptata zaliczki
w wysokosci 30% wartosci ustalonego kosztorysu

- pozostata ptatnos$¢ w dniu spotkania lub na po na podstawie
faktury

« podane ceny sa cenami netto

- do rezerwacji nalezy doliczy¢ 10% serwisu
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Mamy nadzieje, ze wsrdéd przygotowanych propozycji
znajdziecie te, ktéra najlepiej odpowiada Waszym potrzebom
i charakterowi spotkania.

Jesli pojawig sie pytania dotyczgce oferty Ilub organizacji
wydarzenia, zapraszamy do kontaktu. Chetnie odpowiemy
i pomozemy zaplanowac¢ Wasze spotkanie w Wytworni.

731732784
wytwornia.bar@gmail.com



